VALORACION MICROBIOLOGICA DE RIBOFLAVINA EN MAIZ (%)
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En el presente trabajo se determind el contenido de riboflavina
en maiz, por ser éste uno de los cereales de mayor consumo en la gana-
deria nacional. Se eligi6é el método microbiolégico, por cuanto ofrece ma-
yores ventajas en relacion al tipo de producto en estudio y ademas, por
ser un método rapido, comodo, exacto y gue no exige equipo especial de
laboratorio.

MATERIAL Y METODO

MATERIAL, — Se valord el contenido de riboflavina en 60 mues-
tras; 30 de maiz variedad Camelia y 30 variedad Minessota. Todas las
muestras provienen de la zona central del pais.

Cepa utilizada. — El microorganismo empleado fué el Lactoba-
cillus casei 9595, procedente de la “American Type Culture Collection”
(EE. UU.) Para la conservacion de la cepa se uso el Bacto-Tomate Juice
Agar (B 31) (1) de Difco, efectuando transplantes cada 15 dias.

Metropo. — El método se basa en que determinados microorga-
nismos, en este caso el Lactobacillus casei 9595, requieren para su des-
arrollo y metabolismo normal, todos los factores de crecimiento; amino
acidos, sales minerales, vitaminas. Ahora bien, si en determinado medio
falta uno de ellos, el germen no se desarrolla. Cuando se valora vitamina
B2, es necesario que ella no se encuentre en el medio basal; si la sus-
tancia que se analiza la contiene, el lactobacillus se desarrollara normal-

(*) Recibido para su publicacidn en Noviembre de 1956.
(*#) Instituto de Investigaciones Vetcrinarias, Seccion Quimica y Forrajes. Departamento
de Ganaderia, Ministerio de Agricultura,
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mente produciendo acido lactico, cuya cantidad es proporcional al con-
tenido en vitamina. Se llega a conocer la concentracion, ya sea, titu-
lando la acidez con hidroxido de sodio 0,1 N o midiendo el pH potencio-
métricamente (2).

Cdlculo. — Para el calculo se uso el sistema del “Slope-ratio” (2),
método que presenta la ventaja sobre el de la curva simple, de ser mas
exacto. Con el fin de facilitar la comprension de estos calculos, tomare-
mos un ejemplo, que corresponde a maiz Minessota, procedente de Chi-
lan y con un 9,38"¢ de humedad.

VALORES DE LA CURVA STANDARD DE RIBOFLAVINA

<
<

Gamas de riboflavina . . 0. 0.05 0.10 0.20 0,25 0,30 0,50

pH 180 470 450 440 430 420

Jt
~1
<

VALORES DE LA CURVA DE LA MUESTRA ANALIZADA

mg de maiz . . . . . 7.00 14.00 21.00 28.00 42,00 56,00

pH AP . ' 5.30 5.20 5.10 5,00 +4.85 +.80

El descenso de la curva standard es igual a la diferencia de pH
entre el blanco y el valor de la concentracion mas alta.
En el ejemplo seria:
5.70
—4.20

1.50  este valor es para 0,5 gamas, por

lo tanto para 1 gama seria: 3,0.
En la substancia analizada, esta diferencia esta dada por el aumen-
to de pH entre 7 y 56 mg;
5.30
— 4.80

0.50 esta diferencia de pH correspon-
de a 49 mg. 1000 mg tendrian 10,2 mg.
La cantidad de riboflavina de la muestra, resulta de dividir la
diferencia obtenida en la curva problema por la curva standard:

10,2 : 3 = 3,4 gamas de riboflavina por g de maiz
3,4 mg de riboflavina por 1000 g
0,34 mg por ciento.
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Por lo tanto la muestra contiene 0,34 mg de riboflavina por 100 g.

RESUMEN ESTADISTICO

MAIZ
Camelia Minessota
Numero de muestras TR L L . 30 30
Humedad g/ 100 ¢ .. . . ... . L 12,99 10.09
Error de la media . . L . 0,94 0.39
Riborlaving mg/ 100 g . . . . . . 040 - 040
Error de la media ... ... T . 0.25 0.31

CUADRO COMPARATIVO ENTRE LOS VALORES DADOS POR AUTORES
EXTRANJEROS Y LOS OBTENIDOS EN EL INSTITUTO DE
INVESTIGACIONES VETERINARIAS

Morrison (3) e 0.109 mg/100 ¢

Gordon vy Sevringhaus (4) ... . B 0.60
Barlaro (5) PP 0.20 :
Tabla de composicion de alimentos colombiznos (60 .. ... . 010 "
Problemas de la alimentacién (7) ... . . o 0.09-0.10
Maiz ecn la alimentacién (8) - . - L 0.11 "
Food composition tables. minerals and vitamins for International

use (9) . O S S . 0.11
Instituto de Investigaciones Veterinarias .. .. ... ... 0.40

CONCLUSIONES

1. Se valor6é riboflavina por el método microbiolégico en 60
muestras de maiz, correspondiendo 30 a la var. Camelia y 30 a la var.
Minessota. _

2. Los resultados obtenidos para las dos variedades fueron: 0,40
mg de riboflavina por 100 grs de substancia fresca, por lo que se deduce
que no influye la variedad de maiz. A

3. En la revisién bibliografica no se encontraron cifras nacio-
nales, sobre contenido de riboflavina en maiz, por lo tanto la comparacién
solo se hizo con valores extranjeros.

4. De la comparacion de los resultados se deduce que nuestros
valores son mas altos que el promedio general de los otros autores. So6lo
Gordon y Sevringhaus, indican un valor mas alto.

5. El hecho de que nuestros valores sean superiores a la mayoria
de los dados por otros autores, puede deberse a que las variedades culti-
vadas en el pais, sea mas ricas en esta vitamina, como también a la forma
de cultivos o a la calidad del terreno. Ademas podria deberse a que el
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método microbioldgico es especifico, y por lo tanto refleja la cantidad
real del contenido de riboflavina..

SUMMARY

The content of riboflavine in 60 samples of corn, was tested by
means of microbiological method. The microorganism used was Lacto-
bacillus casei 9595, from the American Type Culture Collection (USA).

The figure obtained was 0.40 mg/100 g.

The mesasurement of acidity was accomplished with a pH meter,
instead of titrating with NaOH.

The value obtained was compared with those given by Morrison
and other authors.
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