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Distribucidén geogrédfica, clasificacidn y estudio del maiz
(Zea mays) en Chile'

Ismael Parker V. y

INTRODUCCION

En la Primera Asamblea Latinoamericana
de Fitotecnia, celebrada en México en 1949,
se plante6 la necesidad de preservar los mai-
ces indigenas desplazados progresivamente por
la introducciéon de variedades mejoradas,
principalmente hibridos.

Posteriormente en Brasil en 1952, en la Se-
gunda Asamblea Latinoamericana de Fitotec-
nia, la Comisiéon de la Mesa Redonda del
Maiz acordd organizar tres centros de preser-
vacion del plasma germinal de los maifces au-
toctonos americanos, fijando sus sedes en Mé-
xico, Colombia y Brasil. A Chile le correspon-
did cooperar mediante el envio de algunas
muestras al banco de germoplasma colom-
biano. Sin embargo, la posibilidad de utili-
zar germoplasma local en los programas de
mejoramiento de maiz en el pais, determiné

3Se agradece la colaboracién prestada por Marta Vargas U
vy Herndn Béez G., Quimicos Farmacéuticos de la Seccidn Qui-
mica del Instituto de Investigaciones Veterinarias del Ministerio
de Agricultura. por los anédlisis bromatol6gicos cuyas cifras apa-
recen en Jos Cuadros 2, 4, 6, 8, 2, 14y 16

2Ingenicros Agrénomos, Proyecto Maiz, Estacion Experi-
mental La Plating, Instituto de Investigaciones Agropecuarias,

Orlando Paratori B.?

posteriormente la conveniencia de ampliar la
recoleccidon inicial mediante el muestreo de
variedades en la amplia regién comprendida
entre las provincias de Tarapaca y Llanqui-
hue, y de estudiar las principales caracteris-
ticas del material recolectado.

BREVE HISTORIA DEL
MAIZ EN CHILE

Antes <e la llegada de los esparioles a Chile
el cultivo del maiz estaba ampliamente di-
fundido entre el rio Copiapd y la isla de Chi-
loé. La gran longitud del drea cultivada y la
diversidad de condiciones ecoldgicas han debi-
do jugar un papel importante en la distribu-
cién de las razas de maices chilenos. Aunque
Mesa Bernal (8) no considera a Chile ni co-
mo centro de origen ni de domesticacién, los
hallazgos hechos en tumbas de los aborigenes
del norte del pais permiten deducir que los
majces precolombinos presentaban caracteres
primitivos.

El conocimiento derivado de los estudios
de elasificacion de los maices primitivos rea-
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lizados por diversos cientl’.ficos, indican que
la principal variedad cultivada fue un tipo
caracterizado por mazorcas pequefias, granos
colorados, reventadores y, posiblemente, tu-
nicados.

Latcham, (2) lfue el primero en estimar
que este tipo de maiz corresponde a una va-
riedad aun cultivada en el pais, conocida co-
mo “morocho” en las provincias del norte y
denominada “curagua” o *‘curahua” en el sur.
Is de interés destacar la importancia que ten-
dria esta variedad en la determinacién botd-
nica de los maices prehistéricos chilenos y en
una revisién de la teoria sobre el centro de
origen de esta planta en la region andina.
Timothy et al (4) incluyeron una detallada
descripcion de esta variedad dentro de un
grupo de 19 razas chilenas estudiadas.

Las variedades chocleras, posiblemente de-
rivadas de la introgresién de germoplasma
dentado de Norteamérica en maices de tipo
corneo Sudamericano (4), son también de
origen precolombino. Otras variedades, como
las de tipo harinoso, tienen, presumiblemen-
te, un origen comun con maices similares en-
contracdos en Pertt y en el Altiplano Bolivia-
no. Poco se conoce acerca de la historia de
otros maices, muchos de los cuales han sido
introducidos en épocas mas recientes.

CLASIFICACION DEL MATERIAL Y
ZONAS DE RECOLECCION

Entre los afios 1950 y 1958 se efectud un
amplio reconocimiento del germoplasma chi-
leno de maiz en el que participaron, indepen-
dientemente, el Instituto de Geografia de Ia
Universidad de Chile y el Departamento de
Investigaciones Agricolas del Ministerio de
Agricultura. Se recolectd un minimo de 4 ma-
zorcas de cada una de las 588 variedades ob-
tenidas en las 19 provincias comprendidas
entre Tarapacd y Llanquihue.

Las muestras coleccionadas por el Instituto
de Geografia estin identificadas por la letra
Z seguida por un numero correlativo; las co-
rrespondientes al Departamento de Investiga-
ciones Agricolas estdn precedidas por el sim-
holo P. G. En cada caso se registrd el nombre
local de las variedades y la provincia en que
se efectuo la recoleccién. Una muestra repre-
sentativa de semilla de cada variedad se em-
pleé en Paine y La Platina, entre lcs afios
1958-1960, para sembrar parcelas de observa-
cién de 1 hilera de 12 m de largo, con 20 a
30 plantas, sin repeticiones, que permitieran
estudiar las principales caracteristicas de las
plantas y mazorcas. Se registré el nimero de
dias transcurridos desde la siembra hasta la
antesis del 809, de las plantas de cada parce-

la, la altura total de las plantas y altura des-
de el suelo al punto de insercion de la ma-
zorca principal. También se clasificé la inflo-
rescencia estaminada, de acuerdo a su desa-
rrollo, con notas de 1 (débil) a 5 (vigorosa),
y se computd el numero promedio de hojas
por variedad. Se midio, ademds, la longitud
media de las mazorcas principales y se clasi-
ficé su forma en: aguzadas (Aguz), cilindri-
cas (Cili) y cénicas (Coni) . También se regis-
tré el numero promedio de hileras de grano
por variedad y la forma y color del mismo,
encontrdandose las siguientes tonalidades: ama-
rillo  (Amar), anaranjado (Anar), blanco
(Blco) . negro (Negr), rojo (Rojo) y verdoso
(Verd). La forma se clasificé en: plano
(Plan), puntudo (Punt), redondo (Redo) y
redondo puntudo (RePu).

Las 19 provincias donde se recolecté el ma-
terial, se pueden agrupar en 5 zonas bien di-
ferenciacdas en cuanto a condiciones ecologi-
cas v de cultivo del maiz.

PriMERA zONA. Comprende las provincias de
Taparacd, Antofagasta y Atacama, donde el
maiz es una de las pocas especies posibles de
cultivar todo el afio en pequefios oasis, que-
bradas y valles angostos de riego precario.

SEcuNpa zoNa. Incluye Coquimbo, Aconca-
gua y Valparaiso. Alli, los rios que han abier-
to su curso a través de las montaiias, han for-
mado valles transversales. El cultivo del maiz
se intensifica hacia el sur.

TERCERA zONA. Se extiende entre Santiago y
Maule y comprende, ademds, O'Higgins, Col-
chagua, Talca y Linares. Corresponde a la
principal zona de cultivo del maiz, cuya pro-
duccién alcanza al 609 del total nacional.
La provincia de Curicd no fue muestreada.

Cuarta zoxnaA. Incduye Nuble, Bio-Bio vy
Arauco, donde las precipitaciones pluviomé-
tricas también permiten el cultivo de varie-
dades adaptadas a condiciones de secano.

Quinta zoNa. Comprende Malleco, Cautin,
7aldivia y Llanquihue. La precipitacién ra-
ramente baja de 1.500 mm., con una tempe-
ratura media inferior a 119 C. El medio am-
biente adverso y la pérdida del material au-
toctono han limitado fundamentalmente el
cultivo de este cereal al sur de Cautin.

El estudio de las caracteristicas fenotipicas
del grano y composicién del endosperma, per-
miti6 clasificar las 388 variedades en 8 grupos
formados por 90 variedades de tipo Dentado
Harinoso, 78 Dentado Corriente, 41 Semiden-



tado, 19 Choclero, 25 Camelia, 106 Cdrneo, 21
Curagua y 8 Dulce.

A continuacién se presenta una breve des-
cripcién de cada grupo, su distribucién por
zona y las variedades que lo integran, inclu-
yendo las respectivas caracteristicas de plan-
ta y mazorca. En algunas variedades no fue
posible obtener una informacién completa en
estos aspectos, debido a alteraciones deriva-
das de su cultivo fuera de su drea normal de
dispersion.

Se complementa el estudio de cada grupo
con un andlisis bromatolégico que compren-
de proteina total, fibra cruda, extracto etéreo,
extracto etéreo no nitrogenado y cenizas (1).
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DENTADO HARINOSO.

Mazorcas cortas, conicas o cilindricas. Gra-
nos redondos o puntudos, de coloracién muy
variable (blancos, amarillos, anaranjados, ne-
gros y, excepcionalmente, verdosos), distri-
buidos en 14-28 hileras. Endosperma harino-
so y aleurona de color amarillo a negro.

Las variedades Dentadas Harinosas, con 90
muestras, comprenden el 23,29, de la colec-
cién total. El 54,49, de estas variedades fue
recolectado en la primera zona, el 18,99, en
la segunda y el 26,79, en la tercera. No se en-
contro representante de este grupo en la cuar-
ta y quinta zonas.

Figura 1 — Grupo Dentado Harinoso

PLANTAS MAZORCAS
Cuadro 1 — Caracteristicas observa- .
das en plantas y mazorcas del 8 < R ]
. = s o S« 2
grupo dentado harinoso. z g g zi % £
Ba . 2, 8E = =¥

REGISTRO  VARIEDAD PROVINCIA * )

PG 1 s'n Belén Tarapaci 72 170 70 2 — 13 Cili 16 ——  Amar
PG 2% Blanco Putre Tarapaca 73 210 105 4 @~ @~ @ — —_ —_—
PG 5 s/n Tocontace Tarapaci 98 3540 240 — — 16 Cili 16 Redo . Rojo
PG 7* Matizado Azapa Tarapaci —— e e — I
PG 8% Amar. Casa Grande Tarapaca 100 550 2380 3 — — - —_— —— 2
PG 12#% Colorado Churifia Tarapaca 75 830 280 — @ _ J— i
PG 13 Amar. Valle Lluta Tarapaci —— e —_ —— e
PG 16* Huancarazu Tarapacd 119 3820 —— — — - — —— —
PG 20* Blanco Quillagua Tarapaca 115 280 200 — — — @ —_ —— —
PG 21* Blanco Qda. Lazana Tarapacd 69 170 70 3 — - — — —
PG 22 Amar. Grano Chulpe Tarapaci 75 160 60 3 9  Aguz — —_—
PG 24* Marcane Ticnamar Tarapacd 70 200 80 3 —~ 16 Cili 20 —— Blco
7 $  Blanco Tarapaca 97 175 70 %3 10 10 —— Redo Blco
VA 5 s/n Tarapaca 9% 220 100 3 13 15 Coni 10 RePu Rojo
z 6% s'n Tarapaci 115 275 150 3 14 | A RePu Blco
PG 29= Blanco Chiu-Chiu Antofagasta —— —— —— — ~— 14 Coni 22 Redo Blco
PG 32% Blanco Caspana Antofagasta 39 100 30 2 - - @ —— — e —
PG 385%* Blanco Ayquina Antofagasta 67 160 50 3 7 Cili 14 [ Blco
PG 36 Overo Ayquina Antofagasta 59 115 60 3 — 10 Cil 18 Redo Amar
PG 41* Capia Toconao Antofagasta  —— —— —— — —_ —— —

#No ha sido posible mantener estas varicdades en la coleccion.
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Cuadro 1 — Caracteristicas observa-
das en plantas y mazorcas del

EN CHILE

PLANT

P

MAZORCAS

g £ % z.
= < & £ az
grupo dentado harinoso (conti- g z z > | E° &1 £,
nuacién). “2  £3 Z4 5 la% zi 5z

REGISTRO VARIEDAD PROVINCIA "

PG 42 Amar. Toconao Antofagasta 87 260 150 5 — — @~ — J— —e
PG 45 Blanco Toconao Antofagasta = —— @ e 16 Cili — — Blco
PG 45* Morocho S. Pedro At Antofagasta 70 170 80 4 - 9 Cili 18 JEN— Bico
PG 46* Capia San Pedro At. Antofagasta, —— —— e — — —_— —_—
PG 48% Blco. Alto Socaire Antofagasta 85 170 8 5 — — Cil 20 —— Blco
PG 47 Bisisefio Socaire Antofagasta  —— —n —— - — — —
PG 49* Capia Overo Antofagasta 8% 240 140 — — @~ — —— —_—
PG 50* Negro Socaire Antofagasta 79 180 120 3 — o — —— ——
PG 51 Capi Ros. Socaire Antofagasta 85 200 105 4 8§ Cili 18 —_— Blco
PG 33* Capi Mezcl. Peine Antofagasta 111 300 250 4 — — J—
PG 60¥ Morocho Amarillo Antofagasta 106 280 210 — — — . — — ——
PG 55* Capi Blanco Antofagasta 104 800 220 3 — —~ @~ — J— —
PG 56*% Choclero Blanco Antofagasta 73 150 80 2 - - —_ — —
PG 58% Blanco de Calama Antofagasta 76200 10 3 — — Aguz - — Blco
Z 7 Amarillo Antofagasta 67 100 40 3 6 10 Coni 16 RePu Amar
7. 8 Chejecito Antofagasta 71 120 60 3 9 15 Coni 18  RePu -
/. 9 Blanco Antofagasta 87 175 95 3 10 17 Coni 16 RePu Blco
A 10 Pocoi Antofagasta 74 115 50 3 8 13 Coni 18 Redo Amar
Z 12 Rosado Antofagasta 90 215 110 3 11 15 Coni 16  Redo Blco
Z 13 Blanco Antofagasta 73 180 5 3 9 13 Coni 20 Redo  Bleo
7Z 14 Negro Antofagasta 94 225 105 5 160 16 Cili 16 Redo  Negr
7z 15 Azul Antofagasta 87 115 50 3 7 17 Cili 16 Redo  Verd
Z 16 Kebir Antofagasta 85 140 70 3 8 - e — RePu  Rojo
Z 17 Blanco Atacama 101 225 125 3 13 10 —— —  RePu Blco
7 18 Morado Atacama 100 225 140 3 13 16 Coni 16  Redo Blco
7. 20 Overito Atacama 93 250 1355 3 15 18 Coni 16 Redo Amar
Z 21 s/n Atacama 97 2656 170 2 15 10 Cili 18  Redo Blco
Z 22 s/n Atacama 97 240 165 3 15 18 Coni 16  Redo Rojo
7Z 23 Morocho Atacama 101 270 155 3 13 16 Cili 16 Redo Amar
Z 27 s/n Valparaiso 98 175 70 4 10 13 Coni 16 Redo Amar
/7 28 Cosechero Valparaiso 94 180 50 5 10 19 Cili 14  RePu Blco
A 350 Chinoco corriente Valparaiso 87 155 55 4 9 16 Coni 18 Redo Amar
7 81 Chinoco ligero Valparaiso 74 145 50 4 10 13 Cil 14 Redo Amar
7  32* Ligero Valparaiso 71 125 35 4 9 13 Cili 14 Redo Amar
Z 3% Ligero Valparaiso 74 125 40 5 11 13  Coni 14 RePu  Amar
Z 43 Choclero Valparaiso 77 160 60 3 10 11 Cili 26 Redo Amar
Z 48 Huasquino Valparaiso 3 155 55 3 9 11 Cili 18  Redo Amar
YA 58 Overo Valparaiso 71 135 50 4 10 14 Cili 18 Redo Amar
VA 61# Malloco Valparaiso 83 200 100 4 9 13 Cil 24 Redo Amar
Z 653* Choclero Valparaiso 94 205 110 5 18 18 Cili 20 RePu Amar
Z 67* Morocho overo Valparaiso 82 170 65 4 11 14 Cil 16 Redo Amar
/. 69* Malloco Valparaiso 74 115 40 4 7 11 Cil 20 Redo Amar
A 70* Muchacho Valparaiso 77 175 70 4 12 12 Cili 24  Redo Amar
7 72 Choclero ligero Valparaiso 80 180 106 4 15 19 Coni 18 Redo Amar
7 753*% Overo Choclero Valparaiso 74 155 70 4 11 14 Cili 18 Redo Amar
YA 75 Overo Valparaiso 90 190 65 4 9 12 Cili 16 Redo Amar
PG 63 Chinoco chico Santiago 87 100 3 2 — 10 Cil 20 —— Amar
PG 79 Choclero Gr. Colina Santiago 62 120 50 3 o~ - e —_ — —
PG 80 Chocl. Gr. Polpaico Santiago 69 220 100 4 — 12 Cili 26 —— Amar
Z 85* Choclero Santiago 73 185 75 5 12 18 Coni 22  Redo Amar
7. 84* Choclero Santiago 63 170 5 5 11 13 Cili 26 Redo Amar
Z 85*% Chinoco Grande Santiago 75 140 65 5 10 7 Cili 18 Redo Amar
z 86 Choclero Grande Santiago 85 160 70 4 g 10 Cil 32 Redo Amar
Z 90 Chinoco chico Santiago 63 80 15 3 5 10 Cili 22  Redo Amar
VA 91* Chico Santiago 61 85 20 3 5 9 Cili 20 Redo Amar

#*No ha sido posible mantener estas variedades en la coleccidn.
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PLANTAS MAZORCAS

Cuadio 1 — Caracteristicas observa- : i
das en plantas y mazorcas del :
grupo dentado harinoso (conti-

HOJAS

nuacioén). = 2 2

g B s

I 2 EE E
REGISTRO VARIEDAD PROVINCIA E ’
/ 95  Chinoco Santiago 83 180 50 4 11 8 Coni 22 Redo Amar
Z 120* Choclero Santiago 8 195 100 5 12 16 Coni 18 Redo Amar
/. 127 Choclero Santiago 87 190 90 3 14 19 Coni 16 Redo Amar
Z 137 De Rulo Santiago 77 165 80 3 13 15 Coni 22  Redo Amar
7 139 De Rulo Santiago 77190 60 3 3 16 Cil 16 Redo Amar
7. 146% De Rulo Santiago 85 160 60 4 12 12 Cil 20 Redo Amar
/148 Choclero Santiago 9+ 180 90 4 12 1 Cili 14 Redo Amar
Z 156 Choclero Santiago 83 165 8 4 12 15 Coni 28  Plan Amar
/. 160 Choclero Santiago 83 180 9 38 12 19 Coni 18 Redo Amar
7 175%* Choclero Santiago 77 190 110 4 5 16 Cili 24  Redo Amar
/. 177  Choclero Santiago 83 195 105 4 15 12 Cil 16 Redo Amar
/. 181 Choclero Santiago 87 190 95 4 14 17 Coni 16 Redo Amar
/. 185 Ligero Morado Santiago it 170 60 4 11 13 Coni 22 Redo o
7199 De Rulo Colchagua 67 185 80 4 13 16 Coni 24 Redo Amar
/211 De Rulo Colchagua 69 175 60 3 10 14 Coni 18 Plan  Amar

*No ha sido posible mantener estas variedades en la coleccién,

Cuadre 2 — Composicién media del grano del grupo dentado harinese. (Base: 856,58¢¢ de materia seca).

PROT. TOTAL FIBRA EXTRACTO EXTRACTO NO CENIZAS
(N x 5,70) CRUDA ETEREQ NITROGENADO
N¢ de Muestras Analizadas 35 33 33 52 52
Composicion = E. Standard . 10,40 = 0,169 2,11 =+ 0,088 5,01 = 0,113 7047 = 0,339 1,59 = 0,028
Rango. . . . . . . . . 704 a 11,97 1,795 a 2,73 408 a 632 6780 a 7344 1,30 a 1,99
DENTADO CORRIENTE. aleurona incoloros.
El total de muestras de este grupo fue de
Mazorcas largas, cilindricas o ligeramenie 78, cifra que representa cl 20,19, de la colec-
cOnicas. Granos amarillos o blancos de inden- cién total. Su distribucion dentro de la se-
taciéon profunda, distribuidos en 10-22 hile- gunda, tercera y cuarta zonas fue de 12,89,
ras. Endosperma almidonoso y pericarpio v 7449, v 10,39, respectivamente.

Figura 2 — Grupo Dentado Corriente
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Cuadro 3 — Caracteristicas observa-
das en plantas y mazorcas del

grupo dentado corriente.

CHILE

PLANTAS

MAZ

ORCAS

Z £ z

REGISTRO VARIEDAD PROVINCIA g )

PG 15 Huancarane Tarapaca —— e —— e — o e
PG 63 Amar. Corriente Atacama —— e —— — 17 Aguz 12 Redo Amar
PG 66 Amar. Corriente Cogquimbo 65 180 80 8 — 17 Aguz 12 ——  Amar
VA 25  Amarillo Valparaiso 87 185 80 4 12 18 Cil 16 Redo Amar
Z 29 Chinoco Valparaiso 87 180 75 4 18 18 Cili 18 Plan  Amar
Z 35 Amarillo Valparaiso 79 160 45 4 7 17 Coni 14 Redo Amar
Z 37 Amarillo Valparaiso 77185 70 4 10 18 Cili 12 Plan  Amar
Z 49* Choclero Valparaiso 83 145 6 3 12 17 Cil 18 Redo Amar
VA 55 Maizén Valparaiso 5 160 65 4 13 14 Cili 18  Plan  Amar
Z 65 Amarillo grande Valparaiso 85 210 70 4 11 18 Cili 14  Plan  Amar
z 68 Amarillo grande Valparaiso 94 140 60 4 11 10 Cili 14  Redo Amar
Z 74 Silero Valparaiso 100 265 150 3 16 17 Cili 18 Redo Blco
Z 89 Chinoco mediano Santiago 83 115 55 4 10 6 Cili 18 Redo Amar
Z 94  Argentino Santiago 87 160 60 3 10 19 Cil 16 Plan  Amar
YA 99 Minnesota Santiago 90 180 60 3 15 19 (il 20  Plan  Amar
Z 100 Minnesota Santiago 87 200 65 5 12 18 Cili 14 Plan  Amar
Z 103 Amarillo Santiago 83 200 70 3 11 17 Cili 12 Plan  Amar
Z 105 Genético Santiago 85 195 80 4 12 12 Cili 12 Plan  Amar
Z 108 Minnesota Santiago 63 200 55 3 10 13 Cili 12 Plan  Amar
Z 111 Morocho Santiago 92 225 105 % 12 19  Cili 10 Plan  Amar
7Z 113 Pdlvora amarillo Santiago 77195 75 4 12 16 Cili 16 Plan  Amar
7Z 117 Siete semanas Santiago 71 205 80 4 18 17 Cili 16 Plan  Amar
Z 119 Minnesota Santiago 83 175 65 4 12 21 Cili 14  Plan  Amar
Z 123 Minnesota Santiago 87 195 100 4 13 15 Cili 14  Redo Amar
Z 126 Minnesota Santiago a3 195 90 4 14 20 Coni 16 Plan  Amar
7 128 Minnesota Santiago 77190 8% 5 11 19 Cili 14 Plan  Amar
Z 129 Camelia Santiago 83 200 95 4 12 15 Coni 16 Plan  Amar
Z 150 Camelia chico Santiago 87 210 110 4 3 2% Cili 18 Redo Amar
Z 132 Minnesota Santiago 83 2350 115 8§ 12 16 Coni 16 Plan  Amar
/. 134 Choclero Santiago 83 165 70 3 11 16 Cil 16 Plan  Amar
Z 135 Minnesota Santiago §7 135 60 3 12 16 Cil 16 Plan  Amar
Z 138 De Rulo Santiago 67 150 60 4 10 11 Coni 22 Redo Amar
7 143 Camelia Santiago 83 200 105 4 3 - —— — — —
Z 144 De Rulo Santiago 8 18 120 4 15 19 Cili 12 Redo Amar
Z 145 De Rulo Santiago 79 45 70 5 9 13 Cil 14  Redo Amar
7 147  Amarillo Santiago 87 160 80 5 5 20 Cili 18 Redo Amar
Z 150 s/n Santiago 87 160 55 4 18 15  Cili 22 Redo  Amar
Z 151 s/n Santiago 91 155 45 8 11 15 Cili 20 Plan  Amar
Z 154 s/n Santiago 85 175 45 4 18 20 Cili 18  Plan  Amar
Z 155 s/n Santiago 8 175 9 4 13 20 Cili 16 Redo Amar
Z. 138 Amarillo Santiago 87 210 90 4 14 19 Coni 12 Plan  Amar
Z 160 Erisota Santiago a1 180 60 3 13 23 Cili 16 Plan  Amar
/Z 161 Igrio Santiago 87 205 80 8 1L 18 Cil 16 Plan  Amar
Z 162 Ligero Santiago 79 210 95 4 13 19 Cil 18  Plan  Amar
Z 163 s/n Santiago 83 210 115 5 18 17 Cil 14 Plan Amar
7165 Camelia Santiago 83 205 B3 419 Cil 16 Plan  Amar
Z 170 De Rulo Santiago 77 200 8 3 10 19 Cili 16  Plan  Amar
Z 172 s/n Santiago 77190 90 4 15 20 Cili 14  Plan  Amar
Z 174 Minnesota Santiago 83 190 95 5 14 19 Cil 20  Plan  Amar
Z 176 s/n Santiago 85 200 8 4 13 16 Cili 16 Plan  Amar
Z 180 s/n Santiago 8 210 105 4 13 22 Cili 16 Plan  Amar
Z 182 Ibri Santiago 71195 g0 4 11 18 Cili 16 Redo Amar
7 183 Minnesota Santiago 87 195 80 4 14 16 Cili 18 Plan  Amar
7 190 Choclero O’Higgins 77 215 100 4 5 19 Cili 12 Plan  Amar
Z 191 Amarillo O’Higgins 83 180 90 3 12 14 Cili I8 Redo Amar

*No ha sido posible mantener estas variedades en la coleccion.
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PLANTAS MAZORCAS
Cuadro 3 — Caracteristicas observa- i
das en plantas y mazorcas del g - « nre
grupo dentado corriente (conti- E £ L8R 4. . -
nuacion). By I, S 2 : s ot : = 3
<% .8 7g = 28 ES z Zg
3 z z 5158 g3 g g
2 =z Eh
REGISTRO VARIEDAD PROVINCIA *
Z 192 s/n O’Higgins 83 180 80 4 14 17 Cil 18 Redo Amar
/193 Minnesota O’Higgins 90 200 8 4 14 13 Cili 20  Plan  Amar
Z 195 Minnesota Colchagua 83 200 110 4 13 14 Cili 20 Plan  Amar
Z 200 De Rulo Colchagua 67 195 8 3 13 15 Coni 14 Plan  Amar
Z 202 Minnesota Colchagua 83 130 50 8 11 14 Cil 16 Plan  Amar
Z 208 Amarillo Colchagua 83 220 90 4 13 13 Cili 16 Plan  Amar
/. 209 Amarillo Colchagua 83 195 9 4 13 18 Cili 20 Redo Amar
7, 212 Minnesota Colchagua 87 220 9% 3 14 21 Cili 18 Redo Amar
Z 213 Minnesota Colchagua 53 200 90 3 13 18 Coni 16 Plan  Amar
7 215 Minnesota Colchagua 74225 80 4 11 14 Cili 16 Plan  Amar
7. 217 Amarillo Talca 74220 90 3 13 13 Cili 14 Plan  Amar
7 224 s/n ‘Talca 77195 70 3 14 12 Cili 18 Plan  Amar
7 254 Silero Linares 8 220 120 4 16 18 Coni 10 Plan Blco
Z 237 s/n Linares 85 200 90 4 12 14 Cil 20 Plan  Amar
Z 240 Minnesota Linares 79 185 95 3 14 17 Cili 14 Plan  Amar
Z 254 Nampe Ruble 76 190 100 5 12 13 Cili 16 Redo Amar
Z 261 Minnesota Nuble 73 185 80 4 12 15 Cili 16 Plan  Amar
7 262 s/n Ruble 72 190 78 14 21 Cili 12 Plan Amar
Z 272 Choclero Nuble 75 185 80 4 12 13 Coni 14  Plan  Amar
Z 278 Nampe Nuble 81 190 110 4 15 17 Coni 14  Plan  Amar
Z 289 Hibrido Kuble 82 180 70 3 12 13 CGili 14 Plan  Amar
PG 125 Big Jim Bio-Bio S — —_ —
PG 126% Reid’s Y. Dent. Bio-Bio —— e e 4 — 21 Cili 16 Redo Amar

#No ha sido posible mantener estas variedades en la coleccién.

Cuadro 4 — Composicién media del grano del grupo dentado corriente. (Base: 89,58% de materia seca).

PROT. TOTAL FIBRA EXTRACTO EXTRACTO NO CENIZAS
(N x 3,70) CRUDA ETEREO NITROGENADO
N¢ de Muestras Analizadas . 60 62 63 60 63
Composicién =+ E. Standard . 10,69 = 0,085 2,05 =+ 0,020 4,70 -+ 0,068 70,69 =+ 0,112 1,45 + 0,012
Rango . 9,06 a 12,37 1,60 a 246 3,59 a 5,85 68,21 a 72,58 1,18 a 1,73

SEMIDENTADO.

Mazorcas largas, ligeramente cdnicas. Gra-
nos con leve indentacién en la corona, distri-
buidos en 10-20 hileras. Grano amarillo, ra-
ramente blanco.

Este grupo, con 41 muestras, representa el
10,69, del total. Su distribucién alcanza a
14,6%, 51,2%, 21,99, y 12,29% en la segunda,
tercera, cuarta y quinta zonas, respectiva-
mente.

Figura 3 — Grupo Semidentado
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Cuadro 5 — Caracteristicas observa-
das en plantas y mazorcas del

grupo semidentado.

MAZ

ORCAS

SIEMBRA A FLORESC,,

DIAS

ALTURA PLANTAS,
CM

NY LB HOIAS

LONGITUD

MAZORCAS, CM.

FORMA DE

FORMA b
GRANOS

BEGISTRO VARIEDAD PROVINCIA
7 34 Ligero Valparaiso 7185 75 3 11 4 Cili 12 Redo Amar
7 36 Curagua Valparaiso 7 170 65 4 10 15 Cili 16  Redo Amar
7 40 Genérico Valparaiso 87 220 110 4 10 18 Cili I8 Redo Amar
7/ 41 Morocho Blanco Valparaiso 9+ 175 50 4 10 20 Coni 10 Redo Blco
7/ 33 Morocho Valparaiso 77 205 8% 5 11 15 Cil 12 Redo Amar
/.71 Chileno Valparaiso 83 190 705 10 18 Cili 18  Redo Amar
/ 79 Camelia Santiago 71210 80 4 12 14 Coni 20 Redo Amar
7 140 De Rulo Santiago 69 140 40 4 9 12 Cili 20 Redo Amar
7 141 De Rulo Santiago 75 180 100 3 11 16 Coni 14 Redo Amar
Z 132 s/n. Santiago 85 160 55 4 1t 14 Coni 16  Redo Amar
7 173 Choclero de harina Santiago 8% 215 9 4 14 12 Cil I8  Redo Ama
Z 179 Camelia Santiago 8 205 105 4 15 15 Cili 18 Redo Amar
7 204 Minnesota Colchagua 71170 70 3 15 17 Cili 12 Plan  Ama
7 205 Ligero Cclchagua 67 160 55 3 10 3 Cili 16  Plan  Amar
7 207 Amarillo de rulo Colchagua 67 150 60 4 10 13 Cili 16 Redo Amar
7 210 De Rulo Colchagua 67 155 50 3 9 13 Cili 16 Redo Amar
7 214 Curagua Colchagua 8% 195 105 4 12 16 Coni 20 Redo  Amar
Z 222 Curagua Talca 83 210 80 5 14 18 Coni 16 Plan Amar
7 233 s/n. Talca 835 205 90 3 3 18 Coni I4 Plan  Amar
Z 226 s/n Linares it 155 70 8 12 15 Cik 16 Redo Amar
7 227 s/n. Linares 7t 170 753 12 18 (il I+  Plan  Amar
7 230 s/n. Linares 69 180 65 4 12 18 Cili 18 Redo Amar
7 231 Morocho Linares 83 200 70 4 12 18 Cil 16 Plan  Amar
/Z 232 KNampe Linares 8% 195 100 5 14 17 Cili 16 Plan  Amar
Z 236 s/n. Linares 71185 8% 4 13 15 Cili 16 Plan  Amar
7 246 Camelia Maule 70 170 70 4 13 14 Cil 12 Redo Amar
Z 248 Colorado Maule 82 185 80 4 13 18 Cili 14 Plan  Amar
PG 98 s/n. Yumbel Nuble 65 110 40 — —~ 15 Cili 4 — —  Amar
7 257 Curagua Gr. Ruble 75 165 75 5 12 17 Cili 12 Plan  Amar
Z 258 Camelia Ruble 72200 74 13 14 Coni 14+ Redo Amar
/259 Nampe Nuble 66 155 70 3 9 16 Cili 12 Plan  Ama
7 260 Amar. corriente Suble 71 205 90 3 Il 16 CGili 10 Plan  Amar
Z 267 s/n. Nuble 5165 80 3 9 14 Cili i+  Plan  Amar
7 273 Minnesota Ruble 68 180 70 3 11 15 Cili 14  Redo Amar
Z 283 s/n. Nuble 77120 45 3 8 11 Cil 18 Redo Amar
Z 292 Grande Nuble 71 145 50 4 8 15 Cil 12 Redo Amar
PG 107 s/n. Renaico Cautin 69 170 80 4 — 18 Cili 18  Redo Amar
PG 112 Toro Mediano Cautin 35 150 50 3 — 17 Cil 12 Redo Amar
Z 299 Chileno Valdivia 67 160 70 4 10 15 Coni I+ Redo Amar
7 300 Chileno Valdivia 73190 0412 2 Cili 12 Redo  Amar
7 303 Chilote Llanquihue 85 210 80 4 11 17 Cili 14+ Redo Rojo
Cuadro 6 — Composicién media del grano del grupo semidentado. (Base: 89,586 de materia seca).
PROT. TOTAL FIBRA EXTRACTO EXNTRACTO NO CENIZAS
{x x 3,70) CRUDA ETEREO NITROGENADO

N? de Muestras Analizadas 21 22 23 21 23

Composicién =+ E. Standard . 10,81 == 0,208 1,94 = 0,042 4,82 =+ 0,117 7054 = 0258 147 = 0,018

Rango . 849 a 12,68 1,71 a 242 3,61 a 6,04 68,73 a 73,35 1,33 a 1,65
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CHOCLERO.

Mazorcas de tamaifio muy variable, gene-
ralmente conicas, con granos indentados vy
frecuentemente puntudos. El color amarillo
del endosperma se trasluce a través del peri-

AGRICULTURA TECNICA — VOL. 25 - N 2

carpio y aleurona incoloros. El niimero de hi-
leras varia de 18 a 32.

Las 19 muestras de choclero sélo equiva-
len al 4,99, de la coleccidn total. Este grupo
se distribuye en un 10,59, en la primera zo-
na, 31,69, en la segunda y 57,9% en la terce-
ra, donde adquiere su maxima importancia.

y
[\
o~ P ‘J
: 0
X 21
Y o &
Figura 4 — Grupo Choclero
PLANTAS MAZORCAS
Cuadro 7 — Caracteristicas observa- -
das en plantas y mazorcas del g & 4 <.
grupo choclero. £ £ € Sz % 18 4,
: B, 2. .85 § |2, g 53
< Rz sy 2% 0~ s< Z% FA
&2 B Tt B2 oy JEE E% 3
< 2 < = = T oS o
E = £ s g% *F ¢
z 2 5 “ |axE
REGISTRO VARIEDAD PROVINCIA ° )
PG 34* Amar. Ayquina Antofagasta 65 120 40 2 - 7 Gili N —
7 24* s/n. Atacama 74 150 55 4 11 12 (Gili 22  Plan  Amar
PG 70 Amar. Tierno Aconcagua 59 160 70 3 — 17 Cili 18 ——  Amar
PG 72 Choclero Til-Til Valparaiso 69 220 80 5 — 13 Cili 24 ——  Amar
Z 42 Choclero Valparaiso 90 170 60 3 10 12 Cili 24 Redo Amar
Z  39* Overo Valparaiso 77 105 35 4 10 14 Coni 20 Plan  Amar
Z G66* Choclero Valparaiso 83 200 75 4 12 13 CGili 22 Plan  Amar
Z 76* Malloco Valparaiso 67 135 75 5 13 18 Cili 20 Redo Amar
PG 74 Colinano Santiago 73 170 80 4 — 10 Cili 24  —— Amar
Z 81#* Chinoco chico Santiago 71 170 65 4 10 12 Cii 32 Redo Amar
Z 87 Chinoco Santiago 67 140 45 4 9 9 Cili 26 Redo Amar
A 98* Choclero Santiago 90 223 100 4 13 13 (il 32 RePu Amar
7 112 Choclero Santiago 83 190 75 4 12 17 Cili 20 RePu Amar
7 125 Choclero - Santiago “95 190 9% 4 12 13 Cili 24 RePu Amar
Z 133 sjn. Santiago 87 163 95 5 12 15 Coni 26 Plan  Amar
7. 178% Chinoco Santiago 73 190 80 4 14 12 GCili 24 Redo Amar
7. 194® Choclero Colchagua 71 190 8 4 14 11 CGili 26 Redo Amar
7 218% Iampe Talca 87 225 110 4 13 13 CGili 22 Plan  Amar
Z 219 lampe Talca 83 225 100 4 14 15 (il 18 Plan  Amar

#No ha sido posiblc mantener estas variedades en la coleccién.

Cuadro 8 — Composicién media del grano del grupo choclero.

(Base: 89,589 de materia seca).

PROT. TOTAL FIBRA EXTRACTO EXTRACTO NO CENIZAS
(x x 5,70) CRUDA ETEREO NITROGENADO
N9 de Muestras Analizadas 13 13 13 13 13

Composicién =+ E. Standard .

Rango .

1046 =+ 0,250
8,65 a 11,42

2,01 =+ 0,091
1,05 a 2,40

4,96 + 0,156
4,06 a 5,76

70,53 &= 0,341
68,89 a 72,48

1,62 + 0,059
145 a 2,00
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CAMELIA.

Mazorcas medianas, de forma ligeramente
coénica, con granos corneos, redondeados, bri-
{lantes, de color naranja, ocasionalmente ama-
rillos. Pericarpio y aleurona incoloros. El nu-
mero de hileras varfa entre 18 y 20.

79

Un total de 25 muestras quedé clasificado
dentro de este grupo, lo que equivale al 6,497
de la coleccidon total. Los porcentajes que sc
encuentran en la primera, segunda, tercera v
148,09

cuarta zonas son: 8,09, 352,09,

12,09%, respectivamente.

Figura 5 — Grupo Camelia

PLANTAS MAZORCAS
Cuadro 9 — Caracteristicas observa- R
das en plantas y mazorcas del 5 - ) <.
grupo camelia. £ g £ .. - .

g Z 2 2 a4 & Zw

SERET I 5% 2% s8 g3

ER 2z °F - ©
REGISTRO VARIEDAD PROVINCIA ;; i -
PG 62 Amar. Copiapo Atacama 79 240 150 4 - 20 Cili 12 Redo Anar
PG 64 Camelia S. Alto Atacama 72250 110 4 — 20 Cili 18 Redo Anar
PG 67*% Camelia 2 Coquimbo 72230 110 4 3 16 Aguz — —~— Amar
PG 68 Camelia Vicuiia Coquimbo 85 230 120 4 4 17 Aguz 14 Redo Anar
PG 69 Morocho Colorado Aconcagua 87 210 100 4 2 20 Cili 18 Redo Anar
Z 44 Morocho Camelia Aconcagua 90 200 9% 4 3 13 Cili 20 Redo Anar
Z 46 Morocho Camelia Aconcagua 85 170 50 4 3 15 Cili 16 Redo Anar
Z 52  Morocho Blanco Aconcagua 90 175 65 4 2 18 Cili 16 Redo Anar
Z 64 Morocho Camelia Aconcagua 87 195 85 4 3 14 Coni 16 Redo Anar
PG 65 Morocho Sémola Aconcagua — — — - - 18 Cili 14 Redo Anar
7 80 Camelia Santiago 77 220 100 3 11 14 Cil 14  Redo Anar
Z 96 Camelia Santiago 90 205 80 3 12 16 Cili 16 Redo Anar
Z 110 Curagua Santiago 87 215 90 2 12 17 Cili 12 Redo Anar
Z 115 Camelia Santiago 8 195 110 4 15 19 Coni 18 Redo Anar
Z 116 Camelia Grande Santiago 83 195 95 4 14 15 Cili 16 Redo Anar
Z 121 Camelia Santiago 83 155 70 4 12 14 Cili 16 Redo Anar
Z 131 Camelia Chico Santiago 87 210 105 3 13 19 Cili 18 Redo Anar
Z 157 Amarillo Santiago 85 210 75 4 12 17 Gili 14 Redo Anar
Z 196 Camelia Colchagua 87 210 120 3 16 16 Cili 20 Redo Anar
Z 203 Camelia Colchagua 95 180 80 4 14 16 Cili 18 Redo Anar
Z 239 Camelia Linares 83 195 90 3 15 13 Coni 14  Redo Anar
Z 241 Camelia Linares 73 195 80 38 11 15 Coni 14  Redo Anar
Z 265 Amarillo Nuble 74 185 50 38 10 15 Cil 10 Redo Anar
Z 266 Camelia Nuble 69 160 60 3 10 14 Cil 16 Redo Anar
Z 270 Camelia Ruble 87 145 5 8 11 15 Cili 14 Redo Anar

#*No ha sido posible mantener estas variedades en la coleccidn.

Cuadro 10 — Composicién media del grano

del grupo camelia. (Base:

89,58% de materia seca).

PROT. TOTAL FIBRA EXTRACTO EXTRACTO NO CENIZAS
(N x 3,70) CRUDA ETEREO NITROGENADO
N? de Muestras Analizadas 11 11 12 11 13
Composicion =+ E. Standard . 11,63 = 0,274 1,90 =+ 0,029 5,15 + 0,161 69,41 4+ 0,342 149 =+ 0,029
Rango. . . . . . . . 10,33 a 12,98 1,73 a 2,08 442 a 6,40 67,78 a 71,06 1,29 a 1,70
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COrxNEO. la mayor frecuencia corresponde a las 106 de

este grupo, lo que representa el 27,59, del

Mazorcas de tamaro variable, generalmente porcentaje total. Su dispersion comprende las

cilindricas o ligeramente coénicas. Granocs cor- cinco zonas, estando distribuido de acuerdo

neos, redondos o ligeramente puntudos, de con las cifras siguientes: 6,69, en la 12; 9,49

color blanco, amarillo o rojo, distribuidos en en la 2%; 36,8% en la 52; 31,1% en la 43, vy
10-22 hileras. Pericarpio v aleurona incoloros. 15,19, en la 5% zona.

De las 388 muestras totales de la coleccion,

Figura 6 — Grupo Cérneo

PLANTAS MAZORCAS
Cuadro 11 — Caracteristicas cbser- “
vadas en plantas y mazorcas del 2 < I« ; g
X i bl &1 G« z cE p
grupo cérneo. z g E 23 = 8% ww L% £, s,
xS, R, 8z 2 £ .8 22 <3 232
Z B Zg &% 0~ 82 E3 e 2z B
<5 .8 “8 EZ a g ExX Z¢ 235 23
e 2 g 8% 23 S £° 5=
£ 5 & £ % | &% )
REGISTRO VARIEDAD PROVINCIA E ) =
PG 18 Polulo Mamiia Tarapaci 8% 390 260 4 — @~ —=— _— = ——
PG 52 Pisangallo Antofagasta 55 — — — — 13 Aguz 16 -——  Anar
PG 54 Morocho Amar. Antofagasta 69 — _ 2 - e —_ = ——
PG 59 Morocho Blanco Antofagasta 70 17 80 2 - - - - - ——
Z 1l Pisangallo Antofagasta 67 115 45 3 7 12 Coni 18  Redo  Amar
PG 65 Cuyano S. Bajo Atacama 78 250 120 3 — 18 Aguz 16 ——  Negr
7 19 Morocho Atacama 95 220 135 3 12 16 Coni i6  RePu Amar
PG 71 Morocho Blanco Aconcagua 78 210 00 53 ~— 18 Cili 16 —— Amar
Z 26 Cuyano Valparaiso 92 220 110 4 14 20 Cili 12 Redo Anar
7. 38 Cameclia Valparaiso 90 23 115 5 16 19 Cili 16 Redo Anar
7 45 Blanco Valparaiso 85 190 70 4 12 13 Cili 22  Redo Blco
4 47  Morocho Blanco Valparaiso 87 175 8 3 11 16 Cil 12 Redo Amar
Z 50 Morocho Blanco Valparaiso 87 . 205 75 4 11 22 Coni 16 Redo Blco
Z 56 Morocho Blanco Valparaiso 87 180 8% 4 13 19 Cili 18 Redo Blco
/ 60 Blanco Valparaiso 83 165 70 4 12 19 Cili 18 Redo Blco
7. 62 Morocho Cameclia Valparaiso 91 210 105 5 12 17 Cili 14 Redo Amar
Z 77 Malloco Valparaiso 71140 65 4 11 12 Cili 18 Redo Amar
PG 75 Morocho Ligero Santiago 83 200 1060 3 — 18 (il 18 RePu Rojo
PG 77 Curagua Blanco Santiago 59 190 100 4 _— 17 Aguz 18 Punt  Blco
PG 82 Morocho Cristal Santiago - - — 4 — 13 Aguz 14 RePu Bleo
Z 78 Curagua Santiago 33 195 115 5 11 13 Coni 18 Redo Blco
7z 82 Camelia Curagua Santiago 83 210 115 4 14 13 CGili 16 Redo Anar
7. 88 Camelia Minnesota Santiago 9 210 8 3 11 18 Cili 16 Redo Blco
Z 92 Morocho Blanco Santiago 87 200 8 3 12 15 Cili 18 Redo Blco
Z 95 Curagua Santiago 9 175 70 4 11 12 Cil 16 RePu Amar
/ 97  Morocho Blanco Santiago 92 205 100 3 13 21 Cili 16 Redo Blco
/101 Camelia Santiago 83 205 9 3 11 16 Cili 14  Redo Amar
7. 102 Morocho Santiago 90 180 80 3 10 18 Coni 22  Redo Blco
Z 104 Morocho Santiago 90 200 100 3 15 I3 Gili 18 Redo Amar
Z 106 Curagua Santiago 90 200 8 3 10 19 Cil 18 Redo Blco
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PLANTAS MAZORCAS

Cuadre 11 — Caracteristicas cbser- .

vadas en plantas y mazorcas del 2 £ .

grupo cérneo (continuacién). z z Z 57 £, 5,

| 3 h z - = TR -é 2 -::‘ g § g

REGISTRO VARIEDAD PROVINCIA E -
7 114 Curagua Santiago 83 185 90 4 12 15 (il 16 Redo Amar
/124 Curagua Santiago 77190 70 4 1% 17 Cili 16 Redo Blco
7 136 Curagua Santiago 95 170 80 4 11 153 Cili 6 Redo Blco
7 142 Curagua Santiago 95 230 100 3 15 16 Coni 16 Redo Blco
7 164 Curagua Santiago 83 155 70 4 11 14 Coni 20 Redo Bleo
7/ 187 Curagua O’Higgins 83 190 80 3 12 12 Cil 16 RePu Blco
7 188 Curagua O'Higgins 83 185 90 4 12 16 Coni 20 Redo Blco
7 197 Curagua Colchagua 83 230 120 3 14 13 Coni 14 Redo Blco
7/ 206 Curagua Colchagua 89 155 75 3 1% 19 Cili 14+  Redo Blco
7 220 Amarillo Talca 85 210 95 5 12 183 Coni 16 Redo Anar
7/ 225 De Rulo Linares 67 130 10 4 § 14  Coni 14+  Redo Amar
7 228 s/n. Linares 71165 40 4+ 11 13 Gili I4 Redo Blco
7 229 s/no. Linares 71155 45 3 10 17 Coni 14  Redo Amar
7 233 s/n. Linares 83 185 60 4 12 19 Cili 16 Redo Amar
7/ 242 Curagua Linares 87 190 85 8 15 15 Cil 16 Redo Blco
7 243 De Rulo Maule 74 145 50 4+ 11 13 Coni 14  Redo Amar
/ 244 De Rulo Maule 7145 50 3 7 14 Cili 16 Redo Amar
7 245 Amarillo Maule 67 a5 35 3 7 Cil 16  Redo Amar
7 247 Corriente Maule 66 105 30 4 6 13 Cili 14 Redo Amar
7 249 De Rulo Maule 72 113 40 4 10 12 Coni 16 Redo Amar
PG 87 Amarillo Chanco Maule 55 170 70 3 —~ 16 Aguz 16 Redo Amar
PG 84 Chanco Maule 69 150 60 3 — 14 Aguz I8 Redo Blco
PG 90 Chuchoquero 1 Maule 59 160 0 4 — 17 Aguz 12 —— Anar
PG 91 Chuchoquero 2 Maule 65 160 60 8 — 17 Cili 12 Redo Amar
PG 92 Semancro Maule — — — 2 — 18 Aguz 16 RePu  Anar
7 143 Camelia Maule — — — — - 17 Cili 14 Redo Anar
PG 93 Amarillo Nuble Nuble 69 170 70 4 3 20 Cili 4 - Amar
PG 95 Curagua Largo Nuble 33 210 110 2 2 20 Aguz 14  Redo Amar
PG 96 s/n. Quiriquina Ruble 60 150 60 3 3 15 Cili 18 Redo  Amar
PG 97 Amar. Gr. Sn. Ign. Nuble 59 120 60 5 3 17 Aguz 16 —— Amar
PG 99 s/n. Chillan Ruble 65 180 170 4 4+ 18 Cili 14 Redo ——
PG 100 Curagua Nuble 65 170 70 3 2 20 Aguz 14  Redo Amar
7 250 Curagua Ruble 83 2i5 100 4 2 17 Coui 20 Redo Bleo
Z 251 Curagua Nuble 66 125 45 3 2 14 Cili 18  Redo Amar
7 252 Curagua Nubie 71170 8 3 5 14 Coni 14 Redo Amar
7 233 Amarillo Nuble G9 135 80 3 3 13 Cil 14 Redo Amar
7 235 Amarillo Nuble 69 170 V] 2 18 Coni 14  Redo Amar
7 256 Curagua Chico Xuble 68 100 30 2 3 1t Coni 12 Redo Amar
7 264 Corriente Nuble 69 165 40 5 3 17 Cil 12 Plan  Amar
7. 268 Grande Ruble 87 10 55 8 3 15 Cili i+ Redo Amar
7. 269 Curagua Nuble 73 105 55 3 5 13 Coni 16 Redo Amar
7. 274 Nampe Suble 7l 165 70 3 8 15 Cili I8 Redo Amar
7. 275 Curagua Nuble 69 175 75 4 3 18 Coni 12 Redo Amar
Z 276 Curagua Nuble 69 170 753 3 13  Coni 16 Redo Amar
Z 277 Curagua Suble 72 180 90 8 15 Coni 14+ Redo Amar
7 279 Curagua Nuble 72115 20 3 3 1l Coni 16 Redo Amar
7 280 Curagua Ruble 70 105 30 3 ki 3 Cili 14  Redo Amar
7 281 Blanco Nuble 76 115 35 3 3 13  Cili 12 Redo Amar
7 282 (uragua Nuble 7l 75 20 2 5 12 Coni 14  Redo Amar
7 9284 Amarilio Ruble 75 115 25 3 5 12 Coni 14 Redo Amar
/. 285 Amarillo Nuble 74 95 25 2 3 13 Cili 14 Redo Amar
Z 286 Corriente KRuble 74 130 55 3 2 14 Cil 14 Redo Amar
Z 287 Curagua Nuble 75 135 35 3 3 16 Cili 12 Redo Amar
7 288 Curagua Ruble 77 150 55 3 8 17 Cili 12 Redo Amar
7. 291 Curagua Kuble 4 150 60 3 3 13 Coni 16 Redo Amar
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PLAXNTAS MAZORGCAS

Cuadro 11 — Caracteristicas obser- *

vadas en plantas y mazorcas del ¥ i ) .

grupe corneo (continuacion). ERE g z s -

£, 3. 5. s =8 =g
= <
REGISTRO VARIEDAD PROVINCIA i
Z 293 Ocho Hileras Nuble 77 175 80 3 + 20 Cili 10 Plan  Amar
7 294 Araucano Arauco 71 65 15 1 3 10 Coni 12 Redo Blco
Z4 293 Santa Fe Bio-Bio 77 130 50 4 5 20 Cili 12 Redo Amar
PG 101 Curag. L. Angeles Bio-Bio 78 190 80 — — 12 (il 22 —— Blco
PG 102 1Indiano Quepe Bio-Bio 55 80 40 3 5 13 CGil 12 —— Amar
PG 103 Loro Ligero Malleco 70 160 60 2 3 17 Cil 10 Redo Anar
PG 104 Indiano Traiguén Malleco 55 100 40 3 2 14 Aguz 16 Redo Amar
PG 105 Mapuchano Cautin 55 80 30 2 2 12 dGili 12 ——  Amar
PG 106 Amarillo Cautin 57 110 40 3 3 14 Aguz 12 Redo Amar
PG 108 Camelia Cautin 69 150 60 2 3 13 Aguz 12 Redo Amar
PG 109 Ocho Hileras Cautin 69 80 40 3 2 20 Cili 8 Anar
PG 110 Indiano Galvarino Cautin 55 120 50 3 4+ I3 Cili 16 Redo Amar
PG 111 Amar. Imperial Cautin — — —_ 2 3 10 Cili 12 ——  Amar
PG 114 s/n. Temuco Cautin 59 100 30 1 1 10 Aguz 0 —— Amar
PG 115 Chico Temuco Cautin 57 100 30 2 I 15 Aguz 12 ——  Amar
Z 296 Chico Cautin 73 180 70 4 2 16 Cili 10 Redo Amar
Z 297 Chico Cautin 71 65 10 1 2 10 Cili 14 Redo Amar
Z 298 Chico Valdivia 75 85 20 2 3 - —— _ - Blco
Z 301 Chileno Valdivia 67 115 35 2 3 12 Cili 8 Redo Amar
Z 802 s/n. Llanquihue 71 140 G0 2 5 11 Cili 12 Redo Amar
Z 305 s/nm. Llanquihue 67 120 40 2 3 13 Cili 12 Redo Blco
Cuadre 12 — Composicién media del grano del grupo cérneo (Base: 89,58% de materia seca).
PROT. TOTAL FIBRA EXTRACTO EXTRACTO NO CENIZAS
(x x 3,70) CRUDA ETEREQ NITROGENADO

N? de Muestras Analizadas 48 51 52 48 52

Composicion == E. Standard . 11,05 = 0,137 1,84 = 0,031 5,05 = 0,071 70,17 = 0,152 147 = 0,011

Rango . 9,15 a 1340 1,19 a 2,37 3,95 a 6,64 3,95 a 6,64 67,22 a 72,17

CURAGUA.

Mazorcas de tamafio variable, de forma co-
nico-cilindrica, de grano redondo o puntudo.
Endosperma corneo, amarillo o blanco; peri-
carpio generalmente oscuro. La coronta, por

lo general blanca, contiene 18-22 hileras de
granos.

Las 21 muestras de este grupo representan
el 5,49, de la coleccion total. De las S mues-
tras, el 12,5% se encuentra en la 12 zona; el
37,5%, en la 32 zona, y el 50,09 en la 42 zona.

Figura 7 — Grupo Curagua grano redondo
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PLANTAS MAZORCAS
Cuadro 13 — Caracteristicas obser-
vadas en plantas y mazorcas del ) : <
grupo curagua. E] g 2| & -
i FE S |88 £3
O = |8
REGISTRO VARIEDAD PROVINCIA @ )
7 30 Morocho Blanco Valparaiso 87 205 75 4 11 22  Coni 16 Redo Blco
/3% Curagua Valparaiso 87 225 18 8 15 15 Cili 14  RePu Blco
/ 537 Curagua Valparaiso 87 200 30 3 9 14 Cili 1+ RePu Blco
PG 83 Curagua Blanco Aconcagua 60 220 110 3 — 15 Cil 18  RePu Amar
PG 76* Curagua Amarillo Santiago 8 210 100 3 — 15 Aguz 18 —— Amar
PG 78 Curagua Colorado Santiago 70 220 110 5 — 12 Aguz 16 RePu Rojo
/. 107 Morocho Santiago 90 190 80 3 10 16 Cili 16 Redo Blco
Z 109 Curagua Santiago 9 210 100 3 13 13 Comni 18 Redo Blco
7z 118 Curagua Santiago 85 160 7 4 11 15 Cili 18 RePu Blco
7. 122 Curagua Santiago 93 170 80 3 10 18 Coni 18 RePu Blco
/. 133 Curagua Santiago 93 220 110 3 12 16 Coni 18 Redo Blco
Z 149 Curagua Santiago 77125 65 4 11 14 Coni 18  RePu Blco
Z 139 Curagua Santiago 86 205 80 4 11 12 Cili 18 Redo Blco
Z 166 Curagua Santiago 85 170 8% 4 12 14 Cili 16 RePu Blco
Z 171 Curagua Santiago 71 140 553 11 14 Coni 20 RePu Bleo
Z 189* Curagua O’Higgins 77 190 9 5 12 17 Coni 20 Redo Blco
Z 198 Curagua Colchagua 85 200 115 3 11 18 Coni 20 RePu Bleo
Z 201 Curagua Colchagua 87 150 55 3 12 Coni 12 Redo Blco
Z 221 Curagua Talca 87 200 90 4 12 10 Cili 10 RePu  Amar
Z 238 Curagua Linares 85 190 95 4 12 18 Coni 16 Redo Blco
Z 290 Para Confite Nuble 77 160 60 4 9 12 Coni 22 RePu Amar
*No ha sido posible mantener estas variedades en la coleccidn.
Cuadro 14 — Composicion media del grano del grupo curagua. (Base: 89,589 de materia seca).
PROT. TOTAL FIBRA EXTRACTO EXTRACTO NO CENIZAS
(N x 3,70) CRUDA ETEREO NITROGENADO
N de Muestras Analizadas 8 8 8 8 8
Composicién =+ E. Standard . 10,81 = 0,266 2,01 =+ 0,094 491 = 0,298 70,37 = 0,455 1,48 =+ 0,030
Rango . 9,87 a 11,76 1,64 a 248 3,79 a 6,18 69,54 a 72,30 1,35 a 1,64
Durce. pio y aleurona sin color. Granos distribuidos

€n

Mazorcas de tamariio mediano o chico, cilin-

dricas o ligeramente cdnicas. Granos de endos-
perma azucarado, amarillo o blanco. Pericar-

10-14 hileras.

Es el grupo menos representativo de la co-

leccion, pues solo se registraron 8 muestras
que corresponden al 29, del total.
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Figura 8 — Grupo Dulce

PLANTAS MAZORCAS

Cuadro 15 — Caracteristicas obser- -

vadas en plantas y mazorcas del g £ < _ <.

grupo dulce. E g E 2| E8 “

Sr Zg. iy 2% p
= _& =g 5 | B8 Z
- : < 2 -

REGISTRO VARIEDAD PROVINCIA i
PG 19% Chulpe Mamifia Tarapaci 87 260 130 4 — — —— _— == -
7 186 Bulle O’Higgins 67 105 25 4 9 17 Coni 14 Plan Blco
7. 216 Curagua Colchagua 74 22 110 3 12 13  Coni 14 Redo Blco
PG 88 Ul Maule — — — — -~ 13 (il 12 Redo Bleco
PG 127 Metropolitan Bic-Bio — — — 2 — 16 (il 12 Redo Blco
PG 128 S. Evergreen Bio-Bio — — — 3 — 18 (il 10 Redo Bleco
FG 129 Whipples Yellow Bio-Bio — — — 3 — 15 Cil 12 Redo Anar
PG 130 Rowell Evergreen Bio-Bio —_ —_ — e e _ - —

#No ha sido posible mantener estas variedades e¢n la coleccién.
Cuadro 16 — Cemposicién media del grano del grupo dulce. (Base: 89,58% de materia seca).

PROT. TOTAL FIBRA EXTRACTOQ EXTRACTO NO CENIZAS
(x x 3,70) CRUDA ETEREO NITROGENADO
N¢ de Muestras Analizadas . 1 1 1 1 1
Composicién =+ E. Standard . 11,46 2,11 5,28 69,24 0,040

Rango .

Distribucion de los grupos varietales por zonas

a) PrIMERA zONA. 63 muestras, equivalentes
al 16,29, de la coleccién total, fueron obteni-
das en las provincias de esta zona, donde los
grupos de mayor importancia son: Dentado
Harinoso (77,89, de las muestras), Cérneos
(11,19) , Dentado Corriente (8.2%,) , Chocle-
ro (8,29), Camelia (3,295) y Dulce (1,6%).
La coleccién no incluyd los grupos Semiden-
tado y Curagua.

b) Secuxpa zonNa. En las tres provincias que
comprende. se recolectaron 61 muestras lo que

representa el 15,79, de la muestra total. Tam-
bién aqui se destaca la importancia relativa
de las variedades Dentado Harinoso (27,99,

v Corneo (16,4%) . La representaciéon de las
variedades Dentado Corriente, Camelia y
Choclero aumentan a 16,49, 13,19, vy 9,8%,
respectivamente, y aparecen algunas varieda-
des Semidentadas (9,8%,) y Curagua (6,6%

c) TERCERA zONA. Si bien es cierto que el
tamafio relativo de la muestra obtenida aqui
es alto en relacién con el de las otras zonas,
ya que comprende 184 colecciones, equiva-
lentes al 47,49, de la muestra total, ello se
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justifica por la importancia que ‘tiene esta
4rea geografica en la produccién maicera. Den-
tro de sus limites se cultiva el 669, de la su-
perficie dedicada al maiz en Chile.

Del analisis de la muestra zonal, se des-
prende el notable incremento del tipo Den.
tado Corriente (31,5%) de la muestra, y del
tipo cérneo (21,2%). También aumenta la
representaci()n relativa de los Selmdentado
(11,4%) y Curagua (8,7%), pero disminuyen
los del tipo Dentado Harinoso a 13,0%, los
Camelia a 6,59 y los Choclero a 6%, El tipo
dulce s6lo alcanza a 1,69.

d) CuarTA ZONA. 59 muestras, que equiva-
len al 15,29 de la colecciéon total, fueron
recolectadas en esta regién donde desapare-

RESU

cen los grupos Dentado Harinoso y Choclero.
Otra caracteristica del drea es el aumento
relativo del grupo Coérneo (57,69), del Semi-
dentado (15,29;) y del Dulce (6,8%). Por
el contrario, se aprecia una disminucion de
los grupos Dentado Corriente, Camelia y Cu-
ragua, cuya representacion local queda redu-
cida a 13,6%; 5,1%, v 1,79%, respectivamente.
e) QuIiNTA zONA. Solamente 21 muestras,
equivalentes al 5,49 de la coleccidn total, re-
presentan a la ultima zona, donde las varie-
dades recolectadas quedan distribuidas en 2
grupos: Cdérneo y Semidentado, con 76,29,
y 23,89, respectivamente. Por lo tanto, desa-
parecen totalmente los 6 grupos restantes.

M EN

Se recolectaron 388 variedades de maiz entre las provincias de Tarapaca y Llanqui-
hue, regién que se dividid en cinco zonas geogrificas de acuerdo a las condiciones

ecologicas y de cultivo del maiz.

El estudio de las caracteristicas morfoldgicas efectuado en el Campo Experimental
de Paine y en la Estacion Experimental La Platina, permitié clasificar las varieda-
des en ocho grupos: Dentado Harinoso, Dentado Corriente, Semidentado, Choclero,
Camelia, Cérneo, Curagua y Dulce. Se presenta una descripcion general de cada gru-
po, su distribucién por zonas y las variedades que lo integran, incluyendo las respec-
tivas caracteristicas de planta y mazorca. Se complementa el trabajo con el andlisis
bromatoldgico promedio de los grupos, efectuado por el Instituto de Investigacio-

nes Veterinarias.

La representacién relativa del grupo Dentado Harinoso predomina ampliamente
en la Primera y Segunda Zonas y desaparece en el resto del pais.

El grupo Dentado Corriente predomina en la Tercera Zona, y disminuye hacia
el norte y sur, hasta desaparecer completamente en la Quinta Zona.

El \inico grupo que estd representado en las cinco zonas geograficas es el Cdrneo,
que aumenta progresivamente de norte a sur hasta dominar notablemente en la

Cuarta y Quinta Zonas.

Los grupos Semidentado, Choclero, Camelia, Curagua y Dulce tienen escasa repre-

sentacion en el pais.

SUMMARY

Three hundred and eighty eight (888) varieties of maize were collected from
the area between the provinces of Tarapaca and Llanquihue. This region was divi-
ded into five geographical zones, according to ecological and corn culture conditions.

Studies of the morphological characteristics were made at the Experiment Sto-
tion in Paine and at La Platina Experiment Station, and the varieties were classified
into the following eight groups: Floury Dent, Common Dent, Semi-Dent, Choclero,
Camelia, Flint, Curagiia and Sweet. A general description of each group, its distri-
bution by zones, and varieties which make it up, are given, including their respec-
tive plant and ear characteristics. The Instituto de Investigaciones Veterinarias
completed this work by making an average bromatological analysis of the groups.

The Floury Dent group greatly predominates in the First and Second Zones but

is not found in the rest of the country.

The Common Dent group predominates in the Third Zone, decreasing north-
ward and southward, and is not found at all in the Fifth Zone.
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Flint is the only group which is represented in the five geographical zones, in-
creasing progressively from north to south until it predominates noticeably in the

Fourth and Fifth Zones.

Semi-Dent, Choclero, Camelia, Curagiia and Sweet are scarcely found in the

country.
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Platifén, nueva variedad de trigo para la Zona Central

Ignacio Ramirez A.l y Héctor Wulf M.2

Una nueva variedad de trigo de pan para
la zona Centro Norte, PraTiFiN, ha sido en-
tregada al gran cultivo durante la tempora-
da 1965 por el Programa <de Mejoramiento
de Trigo. Esta nueva variedad comenzo6 a ser
multiplicada en 1962/63, y en 1963/64 entré
al Programa Nacional de Certificacion. Se
inscribié oficialmente en el Registro Nacio-
nal de Variedades en abril de 1964.

ORIGEN

El cruzamiento del cual se ha derivado la
variedad Platifén corresponde a Thatcher —
Santa Catalina x Mayo 54.

Lineas derivadas de esta cruza se seleccio-
naron en el afio 1956/57, en material genético
procedente de Colombia, introducido al pais
a través del Proyecto Trigo, de la Oficina de
Estudios Especiales, programa cooperativo
entre la Fundacién Rockefeller y el Ministe-
rio de Agricultura, que operé el Proyecto de
Mejoramiento hasta mediados de 1964, fe-
cha en que éste pasé a depender del Institu-
to de Investigaciones Agropecuarias.

Platifén se ha probado durante varias tem-
poradas en ensayos comparativos de rendi-
miento en diversas Estaciones Experimenta-
les v en ensayos zonales desde Vallenar a
Talca.

ngenicro Agréonomo M. S., Proyecto Trigo, Estacién Ex-
perimental La Platina, Instituto de Investigaciones Agropecuarias.

. ‘lngenicro Agrénomo, Proyecto Trige, Laboratorio de Fa-
rinologia, Estacion Experimental La Plauna, Instituto de In-
vestigaciones Agropecuarias.

CARACTERISTICAS GENERALES

DescripCION DE LA PLANTA. La planta es
de altura mediana a baja, semejante a Oro-
fén, ligeramente mds alta que Rulofén. Cafia
de color blanco-dorado, firme. Es una varie-
dad macolladora y vigorosa, resistente al des-
grane y a la tendidura. La espiga es con bar-
bas, de tamafio mediano a grande, de color
blanco, erecta a semilerecta en la madurez.
Facil de trillar. El grano es de color café cla-
ro, de corte semivitreo, tamafio mediano a
grande, de largo mediano.

RESISTENCIA A ENFERMEDADES Y RENDIMIEN-
TO. Platifén ha demostrado poseer, a través
de todos los afios en que se ha probado, muy
buena resistencia a los polvillos (polvillo co-
lorado de la cafia, Puccinia graminis f. sp.
tritici Eriks y Henn.; colorado de la hoja, P.
recondita f.sp. tritici, Rob. ex Desm., y pol-
villo anaranjado, P. striiformis, West), que
son las enfermedades fungosas mas importan-
tes y prevalentes, capaces de provocar serias
bajas de rendimiento en las sementeras de la
Zona Central.

En los Cuadros 1 y 2 se presentan los pro-
medios de rendimientos obtenidos en ensa-
yos realizados en las Estaciones Experimen-
tales de Paine y La Platina y en los ensayos
zonales de 1963-1964, en los que puede obser-
varse el buen comportamiento de Platifén
con respecto a otras variedades comerciales
corrientemente sembradas en la regién Cen-
tro Norte.



