CARACTERIZACION DE FRUTOS DE MURTILLA (Ugni molinae TURCZ.)
EN EL AREA DE CAUQUENES!

Characterization of “murtilla” (Ugni molinae Turcz.)
fruit at Cauquenes, Chile

Arturo Lavin A.2 y Alexis Vega M.?

of Cauquenes.

and a pH of 4.7 to 5.2.

SUMMARY

In the 1993/94 growing season, at the Cauquenes Experimental Center (INIA), the growth of
“murtilla” fruits (Ugni molinae Turcz.) was characterized in 72 accesses collected in nearby areas
Dispersion values that show some characteristical variables of the berries are presented
(diameters, weight, soluble solids, acidity, pH and color).

It was concluded that in this area the “murtilla” fruit is a globular berry, rather wide of about 7 x 6
mm, weighing between 0.25 to 0.40 g. Usually with 22 to 25% of S.S., 4 to 8 g/L of acid (like tartaric),
The predominant background color is light green, and sometimes yellowish green or light yellow.

The predominant skin color is redish yellow or red.
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INTRODUCCION

La murtilla (Ugni molinae Turcz.) es una planta
nativa de amplia distribucién en Chile, cuyos fru-
tos, una baya globosa, fragante (Mufioz, 1966),
se usaron comunmente para alimentacién huma-
na desde antes de la conquista espaficla hasta
mediados del presente siglo (Sotomayor y Lavin,
1987). Ultimamente, su consumo ha disminuido
debido, tal vez, a varias causas, como: disminu-
cién de la existencia de plantas en lugares de
facil acceso, falta de material vegetal con frutos
facilmente procesables, cambio de habitos ali-
menticios, etc.. Sin embargo, actualmente, cuan-
do se busca ampliar la oferta de productos de
caracteristicas diferentes, este frutal nativo des-
pués de ser sometido a un proceso de selec-ciéon
podria constituirse en una alternativa de produc-
cién agricola (Mufioz, Mufioz y Godoy, 1986; Lavin
y Mufioz, 1988). Ademads, posee la particularidad
de estar naturalmente adaptado a los suelos y
condiciones de clima de vastos sectores agrico-
las marginales, en los cuales las alternativas
actuales de cultivo son bastante limitadas.

'Recepcion de originales: 22 de mayo de 1995. .
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Desde 1983, en la Subestacion Experimental
Cauquenes del INIA (actualmente Centro Experi-
mental Cauquenes), se ha mantenido bajo riego
por goteo, una colecciéon de accesiones de mur-
tilla provenientes de colectas realizadas en 1980/
81 en areas aledafias a la ciudad de Cauquenes,
Molco y El Corte. Dichas plantas han manifestado
una amplia diversidad en cuanto a las caracteris-
ticas de sus frutos, por lo que se hacia necesario
determinar, tanto la variabilidad de muchas de
ellas como caracterizar el desarrollo y crecimien-
to de sus frutos durante la temporada.

MATERIALES Y METODOS

En la temporada 1993/94, en la planta de cada
una de tres accesiones que poseen frutos de ca-
racteristicas diferentes, denominadas 02-33-AM,
03-01-RO y 03-26-RO, se marcé y numerd, al
azar, antes de floracion, botones florales de los
cuales, después de cuaja, se sortearon 20 frutos
por fecha de muestreo. Desde cuaja a madurez
se evalué periddicamente, en siete fechas,
desde el 29.12.93 hasta el 16.04.94, midiendo
en cada fruto diametro ecuatorial, diametro polar
y .peso.
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Los valores obtenidos se sometieron a analisis
de regresion de primer a cuarto grado, eligiéndo-
se la de mejor ajuste.

Ademas, en las 72 plantas de la coleccién se
determind la dispersién existente para algunas
variables que permiten caracterizar los frutos de
la especie, para lo cual al momento de cosecha
se tomé una muestra de frutos de aproximada-
mente 10 g en la que se determind: didmetro
ecuatorial, diametro polar, peso promedio, séli-
dos solubles, acidez total, pH y color de frutos.

RESULTADOS Y DISCUSION

La evolucidn de los diametros y peso del fruto
durante la temporada, se ajusté en todos los
casos a ecuaciones de cuarto grado (Figura 1).
Los valores medidos fueron diferentes para cada
accesion. Asi, 03-01-RO presenté los frutos de
menor diametro y peso, 02-33-AM un peso y
didmetros intermedios y 03-26-RO los frutos
més grandes y pesados. Aparentemente, la fruta
de ambas accesiones con frutos de color rojo
(03-01-RO y 03-26-R0O) maduran antes que la de
frutos de color amarillo (02-33-AM), ya que sus
pesos disminuyeron mas después de la penduiti-
ma fecha de muestreo, lo que se deberia a des-
hidratacién postmadurez. Las dos accesiones
con frutos de color rojo, presentan una marcada
detencion del crecimiento de sus frutos entre los
18 y 49 dias después de cuaja, lo que debera
comprobarse si fue circunstancial o es una
caracteristica permanente.

En general, el fruto de la murtilla es mas ancho
que largo. Los valores para estas variables (Fi-
gura 2) se distribuyen entre 5 y 9 mm, para dia-
metro ecuatorial, y entre 4,5 y 7,5 mm, para dia-
metro polar, con una menor dispersion para esta
ultima variable.

El peso del fruto fluctia entre 0,2 y 0,6 g siendo
mas frecuentes pesos de entre 0,30 y 0,35 g
(Figura 2). La mayor parte de las plantas tienen
frutos de 0,2 a 0,4 g, siendo mucho menos fre-
cuentes aquéllas con frutos de mayor peso, lo
que determina que la distribucién de los pesos
no se ajuste a la distribucién normal.

Al cosechar todas las plantas en una misma fe-
cha, los sélidos solubles (Figura 3) presentaron
un amplio rango de dispersiéon, desde 17 a 28%.
Cabe hacer notar que muy pocas plantas, siete,
de las 72 evaluadas, tuvieron frutos con menos
de 21% de sélidos solubles. Entre 23 y 25% se
encontré el mayor nimero de muestras.
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FIGURA 1. Evolucioén estacional del didgmetro ecuatorial (DE), dia-
metro polar (DP) y peso promedio de frutos de murtilla de tres
accesiones seleccionadas (03-01-RO; 03-26-RO y 02-33-AM), en
el area de Cauquenes, en la temporada 1993/94.

FIGURE 1. Seasonal evolution of ecuatorial and polar diameters and
berry weight of three selected accesses of murtilla fruit (03-01-RO;
03-26-RO y 02-33-AM), at Cauquenes, Chile.
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FIGURA 2. Distribucion de los valores promedios de diametro
ecuatorial (DE), didmetro polar (DP) y peso de fruto en una poblacién
de 72 accesiones de murtitla recolectadas en el drea de Cauquenes.
Temporada 1993/94.

FIGURE 2. Average values distribution of ecuatorial and polar
diameters and berry weight for 72 acc of “murtilla” colected
at the Cauquenes area, Chile. Season 1993/94.

En cuanto a la acidez total, expresada como
acido tartarico, se midié una amplia dispersién
de valores, desde 3 a 13 g/L, si bien la mayoria
de las muestras se situé en un rango entre 4 y 8
g/L (Figura 3). En general, esta especie no pre-
senta un fruto de acidez marcada, lo que se com-
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prueba al analizar los valores de pH (Figura 3)
que presentaron valores entre 4,1 a 5,4, pero con
sélo una muestra bajo 4,4. La mayor frecuencia
se encontré entre 4,7 y 5,2.
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FIGURA 3. Distribucion de tenores de s6lidos solubles, acidez total
y pH medidos en frutos de una poblacién de 72 accesiones de
murtilla colectadas en el drea de Cauquenes. Temporada 1993/94.

FIGURE 3. Soluble solids, total acidity and pH values of fruits of
72 accesses of “murtilla” colected at the Cauquenes area, Chile.
Season 1993/94,
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El color de los frutos, fue determinado subjetiva-
mente. Se aprecié la siguiente distribucién: el
color de fondo predominante fue el verde claro
en un 60% de las muestras, un 24% lo tuvo
verde amarillento, un 15% amarillo claro y un 1%
amarillo verdoso. El color de cubierta predomi-
nante fueron las variaciones del amarillo-rojo con
un 50% de los casos, seguido por las variacio-
nes del rojo con un 39% de las muestras y con
bastante menor frecuencia se encontré verde-
amarillo-rojizo (6%), amarilio-pardo (4%) y ama-
rillo (1%).

En conclusién, se puede decir que las plantas
de murtilla colectadas en sectores cercanos a
Cauquenes, tienen un fruto globoso, algo achata-
do, con una dimensién aproximada de 7 x 6 mm
y un peso entre 0,25 y 0,40 g. Sus principales ca-
racteristicas de composicién son: sélidos solu-
bles entre 22 y 25%, acidez, como acido tartarico,
de entre 4 y 8 g/L y un pH entre 47 y 52, Los
colores de fondo mas abundantes fueron el verde
claro y el verde amarillento, menos comunes, el
amarillo claro y el amarillo verdoso. El sobrecolor
predominante es el amarillo-rojo seguido de las
variaciones del rojo, algunos lo presentan verde-
amarillo-rojizo, amarillo pardo y amarillo.

RESUMEN

En el Centro Experimental Cauquenes del INIA,
en la temporada 1993/94 se caracterizé las cur-
vas de crecimiento de frutos de tres accesiones
de murtilla, Ugni molinae Turcz., seleccionadas
por su color de fruto, las que son parte de una
coleccién de 72 accesiones provenientes de sec-
tores cercanos a la ciudad de Cauquenes, Sépti-
ma Regién. En la coleccién completa, se deter-
miné la dispersidn que presentan algunas varia-
bles caracteristicas de los frutos, como didmetro
ecuatorial, diametro polar, peso del fruto, sélidos
solubles, acidez total, pH y color de fondo y de
cubierta.

Se pudo concluir que el fruto de la murtilla es
una baya globosa, mas ancha que larga, de
alrededor de 7 x 6 mm y con un peso de entre
0,25 a 0,40 g. Bajo las condiciones del estudio,
el material evaluado, alcanza valores de entre 22
y 25% de sélidos solubles, una acidez de entre
4 y 8 g/L (acido tartarico) y valores de pH en un
rango de 4,7 a 5,2. El color de fondo predomi-
nante es el verde claro pudiendo ser también
verde-amarillento o amarillo claro. El sobrecolor
predominantemente es amarillo rojizo o rojo.

Palabras claves: Ugni molinae, murtilla, frutales
nativos.
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